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L O C A L I S A T I O N



CHÂTEAU DE FONSCOLOMBE 

—
Route de Saint Canadet

13610 Le Puy Sainte Réparade 

Tel. +33 4 42 21 13 13 | reception@fonscolombe.com

www.fonscolombe.com

M A R S E I L L E

N I C E

PA R I S

C H Â T E A U  D E  F O N S C O L O M B E
P R O V E N C E

Aix-en-Provence
Gare 

Aix-en-Provence TGV

Marseille
Aéroport 

Marseille Provence

Nice
Aéroport 

Nice Côte d’Azur
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L E  C H Â T E A U



“Un Château Provençal de Style Quattrocento 
bâti au XVIIIè siècle au cœur des vignes”
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“Flâner dans nos jardins et caresser le soleil de Provence”

©AttitudeStudio



“Profiter d’une balade au cœur d’un parc classé”
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I N T É R I E U R 
&  5 0  C H A M B R E S  E T  S U I T E S
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“Savourer un moment de détente dans l’un
de nos chaleureux salons historiques”
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“Profiter d’une partie de billard 
entre collègues ou entre amis”
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“Retrouver l’authenticité d’un séjour
en Provence dans l’une de nos chambres…”
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“… ou dans l’une de nos suites historiques”

©Grégoire Gardette



R E S T A U R A N T s



buffet provençal
Exemple de menu :

-  Focacc ia ,  pesto 

et  jambon de pays

-  Légumes croquants , 

houmous d ’avocat

-  Wrap à  la  ventrèche 

de thon à  la  n iço ise

-  Carpacc io  de  veau V i te l lo  Tonnato

-  Tar tare  de daurade 

aux  œufs  de  t ru i tes

-  Tar t ine  façon a ïo l i

-  Pan isse  crème de po ivrons  rouges

-  St racc iate l la  au  bas i l ic 

et  hu i le  d ’o l ive

-  Tar te let te  c i t ron  bas i l ic

-  Croust i l lant  chocolat

-  Tar te let te  f ra ise  van i l le

-  Macaron F inanc ier p is tache

ENTRÉES
- Buf fet  d ’entrées  sur la  base 

de 3  p ièces  sa lées  du menu 

p ièces  cockta i l

GRILLADE AU BRASERO
- Sélect ion  de v iandes ,  po issons

et  légumes gr i l lés

( se lon  ar r i vage  et  sa isonnal i té  : 

b rochet tes  de  bœuf 

ou  faux- f i le t  de  bœuf ou  brochet tes

de  vo la i l le  mar inées 

ou  magret  de  canard ,  gambas 

ou  poulpes  gr i l lés  ou  thon  gr i l lés )

DESSERTS
- Buf fet  de  desserts  sur la  base 

de 3  p ièces  sucrées 

du menu p ièces  cockta i l

Déjeuner ou dimanche midi uniquement

ENTRÉES
L’œuf par fa i t ,  c rème d ’ép inards

ou

Daurade en cev iche

ou

L’auberg ine  rôt ie ,  c rème de po ivrons

PLATS
Le Cabi l laud cu i t  à  la  nacre

ou

Suprême de p intade rôt ie

ou

Carotte  g lacée dans  sa  carotène

DESSERTS
Cheesecake c i t ron  &  agrumes

ou

Croust i l lant  chocolat

ou

Pavlova  f ra ises  et  sorbet  c i t ron

Supplément  :  gâteau d ’ann iversa i re 
à  8€ /  personne

la grilllade provençale
Exemple de menu :

menu déjeuner 3 actes
Exemple de menu :
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menu 3 actes
dîner bistronomique
Exemple de menu :

ENTRÉES

Le bœuf en  invol t in i

ou

Fleurs  de  courgettes  farc ies 
à  la  r icot ta

ou

Encornets  mar inés  à  l ’o range

PLATS

Sel le  d ’agneau rôt ie

ou

Poisson du moment ,
crème de rad is  au  ra i for t

ou

Radis  au  beurre  de curry 

DESSERTS

Cheesecake sorbet  c i t ron

ou

Pavlova  exot ique ,  g lace coco

ou

Biscu i t  macaron f ra ise 
et  g lace pra l iné  p is tache

Supplément  :  gâteau d ’ann iversa i re 
à  8€ /  personne

menu 
dîner gastronomique
Exemple de menu :

AMUSE-BOUCHES
De sa ison

ENTRÉES

Bal lot ines  de vola i l le  et  champignons

ou

Le homard rôt i  pass ion et  tagl iatel les

ou

Pressé de laitue, crème à l’huile d’olive 

PLATS

Le Sa int  P ier re  rôt i  et  coqui l lages

ou

Fi let  mignon de veau et  ar t ichauts

ou

Art ichauts  farc is ,  c rème sar iet te

DESSERTS
Biscu i t  macaron p is tache ,  f ra ises 

ou

Croust i l lant  chocolat  tonka ,  sorbet

ou

Ass iet te  de  f ru i ts  de  sa ison

Supplément  :  gâteau d ’ann iversa i re 
à  8€ /  personne

Notre Chef, Marc Fontanne travaille en circuit court avec des produits de saison 
en proposant des mets pouvant être amener à être modifiés selon la saison.©
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“Notre restaurant l’Orangerie vous propose
une cuisine mêlant simplicité et authenticité”
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“À la Table de l’Orangerie, notre restaurant gastronomique, 
notre Chef vous régalera d’une cuisine subtile et raffinée 
en harmonie avec les saisons” 
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“Les vins du Château de Fonscolombe reflètent la richesse
du terroir et la chaleur du soleil qui les inonde.”
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B I E N - Ê T R E



“Vélo, pique-nique, massages et remise en forme...
autant d’occasions de vous ressourcer”
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“Profiter d’un moment de détente
dans un environnement exceptionnel”
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“Se relaxer au bord de notre piscine extérieure chauffée.”
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a c t i v i t é s



Liste des activités sur demande devis (liste non exhaustive) : 

- Organisez un tournoi de pétanque 
- Découvrez notre parc classé et nos vignes à pied ou à vélo
- Découvrez la région en 2CV
- Participez à une chasse aux truffes 
- Initiez-vous à la céramique 
- Créez votre propre parfum d’ambiance 
- Assemblez votre propre vin
- Partez à la découverte d’Aix-en-Provence et du Pays d’Aix 
- Randonnez à la montagne Sainte-Victoire 
- ... 

“Découverte de la région en 2CV, 
atelier de création de parfum, tournoi de pétanque… 
détente et travail se conjuguent harmonieusement en Provence”

©AttitudeStudio
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D e s t i n a t i o n  P a y s  d ’ A i x



Aix en Provence et Pays d’Aix : une destination riche d’Histoire de Patrimoine 
Culturel, nous restons à votre disposition pour vous accompagner dans l’organisation 
de votre séjour et vous faire découvrir toutes les richesses de ces terres.
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S é M I N A I R E S
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ESPACES ET POSSIBILITÉS

Lieux Espace en m2 Capacité selon format

Exérieur

Cour d’honneur 400 m²

Petite cour 200 m²

Jardins des 4 saisons 500 m²

Cyprès chauve NC Cocktail et Repas Assis

Parc Sud NC Cocktail et Repas Assis 
(possibilité d’ajouter une structure)

Terrasse Sud 30 m² Cocktail 30 personnes - Repas Assis 15 pax

Cèdre du Liban NC Cocktail et Repas Assis

Sous les platanes, pétanque NC Cocktail et Repas Assis

Piscine 150 m² Pool Party (Privatisation uniquement)

Chapelle 40 m² 20 personnes max assises

Intérieur

Salon Caravelle 87 m²

Salon Historique (La Table, 
Hiver, Kids Club)

30 m²

Galerie 70 m² Diner assis 60 personnes

Bibliothèque & Salon Chinois 10 m² 5 pers table ronde réunion

Classe Table U Théâtre Réunion Cocktail

30 pax 35 pax 50 pax 28 pax 50 pax

Classe Table U Théâtre Réunion Cocktail

10 pax 10 pax 25 pax 10 pax Non

Restaurants
L’Orangerie & la terrasse de l’orangerie©AttitudeStudio



Séminaire 
Résidentiel

•  Nu i t  avec  Pet i t  dé jeuner

•  Sa l le  de  réun ion  équipée 

•  Pause le  mat in  et  l ’après-mid i 

dans  nos  sa lons  ou  ja rd ins

•  Dé jeuner et  D îner à  l ’Oranger ie 

À partir de 450€/pers
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P R É S E N T É  P A R  N O M A D E  N E T W O R K  ©  2 0 2 4

Service Groupes et Événements

service-commercial@fonscolombe.com

Téléphone :  +33 (0)4 42 21 13 13

www.fonscolombe.com


