
BOISSONS / BEVERAGES
  Toutes les boissons peuvent être servies chaudes ou glacées. / All drinks can be served hot or iced.

CAFÉS
Cafés d’exception sélectionnés avec Hippolyte Courty,  
l’Arbre à Café 
Exceptional coffees selected with Hippolyte Courty, 
l'Arbre à Café	

IAPAR	
Aromatique & Onctueux (arômes chocolatés, 
mentholés, légèrement poivrés) 
Aromatic & Creamy (chocolatey, mentholated
and slightly peppery aromas)

CAFÉ SIGNATURE 	
Puissant & Rond (arômes chocolatés, biscuités,
légèrement épicés)
Strong & Round (chocolatey, biscuity, slightly spicy aromas)

CAFÉ INTENSE	
Intense & Onctueux (arômes chocolatés et noisettes grillées) 
Intense & Creamy (chocolate and roasted hazelnut aromas)

DÉCAFÉINÉ	
Onctueux & Aromatique (arômes chocolatés et fruités) 
Creamy & Aromatic (chocolate, fruity aromas)

CAFÉS NOIRS / BLACK COFFEES 
Espresso, Ristretto ou Lungo	 5 €                                                                                                      
Double Espresso 	 7 €                                                                                                      
Café Americain / American Coffee 	 7 € 
Café & Gourmandises	 11 €                                                                                                      

CAFÉS AU LAIT* / MILKY COFFEES*

Café Noisette	 5 €                                                                                                      
Café Crème 	 7 €                                                                                                     
Flat White	 7 €
Cappuccino	 7 €
Café Latte	 7 €                                                                                                      
Café Viennois / Viennese Coffee	 8 €                                                                                                      
Mocha 	 8 €

CHOCOLATS À BOIRE* / 
DRINKING CHOCOLATE*

Chocolat infiniment Chocolat / Chocolate Infiniment Chocolat	 8 €
Chocolat Viennois infiniment Chocolat / 	 9 €
Viennese Chocolate Infiniment Chocolat	  
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THÉS & INFUSIONS / TEAS & HERBAL TEAS
Tous nos thés sont préparés avec une eau osmosée, parfaitement 
pure. Les feuilles sont infusées par nos baristas selon les règles de l’Art. 
Chaque variété de thé est suivie de l’indication de la température 
et du temps d’infusion nécessaire à sa préparation. 
All our teas are prepared with perfectly pure osmosed water. 
The leaves are infused by our baristas according to the rules of the art. 
Each variety of tea is followed by an indication of the temperature 
and infusion time required to prepare it.

THÉS D’ORIGINE / ORIGINAL TEAS 	
Thé vert biologique Sencha Yamato, Japon 	 8 €
Notes végétales, beurrées, fruitées 
Vegetal, buttery, fruity notes 
2 minutes/70°C

Thé noir Darjeeling First Flush, Inde 	 8 €	
Notes de fleurs, de miel, d’amande et de vanille 
Floral, honey, almond and vanilla notes 
3 minutes/80°C

THÉS NOIRS / BLACK TEAS 
4 minutes/90°C

Thé Ispahan 	 8 €	
Thé noir parfumé à la rose, à la framboise et au litchi
Black tea scented with a rose, raspberry and litchi

Thé Jardin de Pierre 	 8 €	
Thé noir parfumé aux agrumes, au jasmin, à la rose et à la violette
Black tea scented with citrus fruits, jasmine, rose and violet

Earl Grey  	 8 €	
Thé noir parfumé à la bergamote
Black tea with a bergamot aroma

THÉ VERT / GREEN TEA
2 minutes/70°C

Cérémonie 	 8 €	
Thé vert Sencha parfumé à l’amande, à la cardamome et au jasmin
Sencha and jasmine green teas flavoured with orange blossom 
and citrus fruits perfumes

INFUSIONS / HERBAL TEAS
4 minutes/90°C

Thé Rooibos, Afrique du Sud / Rooibos Tea, South Africa	 8 €	
Verveine & Citron / Verbena & Lemon	 8 €	
Camomille / Camomile 	 8 €	
Menthe fraîche / Fresh Mint	 8 €	
Tilleul de Carpentras / Lime tea from Carpentras 	 8 €	
	Prix en euros nets taxes et service compris. Si vous êtes sujets 

à des allergies alimentaires, nous vous invitons à consulter notre livret 
d’informations allergènes, disponible sur demande.
Prices in euros net of tax, service included. If you suffer from food 
allergies, please consult our allergen information booklet, available 
on request.

*�Nos boissons au lait sont servies avec, au choix : lait de vache entier,  
lait d'avoine ou lait d'amande.

*�Our milk-based drinks are served with a choice of whole cow's milk,  
oat milk or almond milk.



EAUX / WATERS
Eau fraîche filtrée plate ou pétillante 	 5 €
Freshly filtered still or sparkling water 	
Evian 50cl – 1L 	 5-8 €
Perrier  Fines Bulles 50cl – 1L 	 5-8 €
Chateldon	 10 €

SODAS / SOFT DRINKS
Breizh Cola 33cl         	 8 €
Breizh Cola 0 33cl	 8 €
Hysope Ginger Beer 	 8 €
Hysope Tonic	 8 €
Limonade Phenix / Phenix lemonade	 8 €

JUS & NECTARS DE FRUIT / FRUIT JUICES
& NECTARS
Jus d'orange – Jus de pomme – Jus de tomate 	 9 €
Nectar d'abricot – Nectar de poire 
Orange juice - Apple juice - Tomato juice 
Apricot nectar - Pear nectar 	  
Jus de Fruits 25cl de la maison Alain Millat 
25cl Fruit Juices from Alain Millat        	
Orange pressée / Citron pressé  	 12 €
Squeezed orange / Squeezed lemon	

BIÈRES / BEERS
Bières de brasserie Toussaint en 33cl/ 
Toussaint brewery beers in 33cl
La blonde 5% / The Lager 5%        	 10 €
La Blanche 5% / The White 5%	 10 €
La French Pale Ale 5,5% / The French Pale Ale 5,5%	 10 €
L'IPA numéro 1 6,2% / IPA number 1 6,2%	 11 €
Bière Toussaint 0% / Toussaint beer 0%	 10 €

COCKTAILS SANS ALCOOL / 
ALCOHOL FREE COCKTAILS  
Ispahan	 12 €                                                                                 
Thé Ispahan, pulpe de framboises, sirop de rose, limonade
Ispahan tea, raspberry pulp, rose syrup, lemonade
Virgin Mojito	 12 €                                                                                 
Eau pétillante, citron vert, menthe fraîche, cassonade
Sparkling water, lime, fresh mint, brown sugar	                                                             

COCKTAILS  
Ispahan	 22 €                                                                                 
Champagne, thé Ispahan, pulpe de framboises, sirop de rose 
Champagne, Ispahan tea, raspberry pulp, rose syrup
Mojito	 15 €                                                                                 
Rhum blanc, eau pétillante, citron vert, menthe fraîche, cassonade 
White rum, sparkling water, lime, fresh mint, brown sugar
Espresso Martini	 18 €                                                                                 
Vodka, liqueur de café, Espresso Iapar 
Vodka, coffee liqueur, Iapar Espresso

Prix en euros nets taxes et service compris. Si vous êtes sujets 
à des allergies alimentaires, nous vous invitons à consulter notre livret 
d’informations allergènes, disponible sur demande.
Prices in euros net of tax, service included. If you suffer from food 
allergies, please consult our allergen information booklet, available 
on request.

CHAMPAGNES 	 12cl 	 75cl

Deutz Brut 	 22 €  	110 € 
Deutz Rosé	 26 €  	150 € 
Adrien Bergère Blanc de Blancs 	   	 99 €

VINS BLANCS / WHITE WINES 	12cl	 50cl	 75cl

AOC Chablis - "Vieille Voye" -	 16 €   		 77 € 
Domaine Laroche - Chardonnay	
AOC Pouilly-Fumé - "Le Désert" -	 12 €   		 59 €
Domaine Régis Minet - Sauvignon 
AOC Crozes-Hermitage - "Les Meysonniers" -  	12 €   		  61 €
M. Chapoutier - Marsanne, Roussanne 
AOC Côteaux d'Aix-en-Provence -  	 9 €   		 32 €
Domaine de Fonscolombe - Rolle, Sauvignon
AOC Sauternes - Carmes de Rieussec, 	 18 €   		 97 €
Second vin du Château Rieussec -  
Sémillon, Sauvignon, Muscadelle

VINS ROUGES / RED WINES 	 12cl	 75cl

AOC Sancerre -  	 15 € 	 77 €
Domaine Serge Laloue - Pinot Noir	
AOC Côtes du Roussillon - "Les Sorcières" -  	 12 €  	 55 €
Domaine du Clos des Fées - Syrah, Grenache	
AOC Saint-Estèphe - Château Tour de Marbuzet -   	 14 € 	 72 €
Cabernet-Sauvignon, Merlot, Cabernet-Franc  	
AOC Morgon - "Les Charmes" - 	 13 € 	 65 €
Domaine Striffling - Gamay
AOC Côteaux d'Aix-en-Provence -  	 9 €	 45 €
Domaine de Fonscolombe	

VINS ROSÉS / ROSE WINES 	 12cl 	 75cl

AOC Côtes de Provence - Whispering Angel -   	 15 €  	 75 €
Château d'Esclans - Grenache, Syrah,  
Cinsault, Rolle
AOC Côteaux d'Aix-en-Provence -    	 9 €  	 36 €
Domaine de Fonscolombe - Grenache, Syrah


