
CHRISTMAS EVE DINNER MENU

T E R R O I R  .  F R O M  T H E  L A N D
Pâté en croûte, canard et truffe noire, vinaigrette périgourdine

Pâté en croûte with duck and black truffle, Périgourdine vinaigrette

M E R  .  F R O M  T H E  S E A
Turbot meunière, carottes confites à l’huile de café

Meunière-style turbot, carrots confit in coffee oil

T E R R E  .  F R O M  T H E  L A N D
Volaille Albufera, pressé de pommes de terre et oignons

Albufera-style chicken, pressed potatoes and onions

D O U C E U R  .  S W E E T
Sphère de mandarine, rafraîchie à la coriandre

Mandarin sphere, refreshed with coriander

125 € par personne . €125 per person

Noël
MENU DE

Mercredi 24 décembre 2025 . Wednesday 24th of December 2025



CHRISTMAS DAY LUNCH MENU

T E R R O I R  .  F R O M  T H E  L A N D
Pâté en croûte, canard et truffe noire, vinaigrette périgourdine

Pâté en croûte with duck and black truffle, Périgourdine vinaigrette

M E R  .  F R O M  T H E  S E A
Turbot meunière, carottes confites à l’huile de café

Meunière-style turbot, carrots confit in coffee oil
ou . or

T E R R E  .  F R O M  T H E  L A N D
Volaille Albufera, pressé de pommes de terre et oignons

Albufera-style chicken, pressed potatoes and onions

D O U C E U R  .  S W E E T
Sphère de mandarine, rafraîchie à la coriandre

Mandarin sphere, refreshed with coriander

105 € par personne . €105 per person

Noël
MENU DE

Jeudi 25 décembre 2025 . Thursday 25th of December 2025


