
Menu de la Saint-Sylvestre 
à la Galerie des Lumières 

D Î N E R  D U  3 1  D É C E M B R E  2 0 2 5  .  D I N N E R  O N  D E C E M B E R  3 1 ,  2 0 2 5

N E W  Y E A R ’ S  E V E  M E N U  AT  T H E  G A L E R I E  D E S  L U M I È R E S 

1 6 0  €  H O R S  B O I S S O N S  .  € 1 6 0  E X C L U D I N G  D R I N K S

Menu unique
90 couverts maximum

Service à l’assiette

Verrine chou-fleur vanille, taboulé gourmand

Chou farci aux légumes d’hiver, consommé au lard

Moules et céleri, crème marinière au safran, 
pommes de terre frites

Ballotine de merlan aux salicornes, 
poireaux, beurre agrumes et poutargue

Filet de bœuf en croûte de sarrasin aux quatre épices, 
légumes racines, jus de viande

Joconde, pamplemousse, chantilly au champagne

Mignardises

Set menu
Maximum 90 guests

Plated service

Cauliflower and vanilla verrine, gourmet tabbouleh

Stuffed cabbage with winter vegetables, bacon consommé

Mussels and celery, 
saffron marinière cream, fried potatoes

Whiting ballotine with samphire, 
leeks, citrus butter and bottarga

Beef fillet in a buckwheat crust with four-spice,
root vegetables, meat jus

Joconde sponge with grapefruit, champagne whipped cream

Petit fours


