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A nos yeux c’est I'émotion partagée qui rend chaque
bouchée mémorable. Ainsi notre équipe vous invite a découvir
notre univers gourmand en 4 séquences communes.

Courgette rémoulade - Moutarde violette
Fraise et fleur de courgette en tempura

Ballotine de truite - Salade de petits pois au babeurre
Jus des cosses

Asperge verte rotie - Coulis d’ail des ours
Lingots de millet

Saint-Pierre confit au beurre - Beurre d’agrumes
ou
Cote de Cochon Noir de Bigorre
Jus corsé a la marmelade de kumquat

Assiette de fromages +18€

Eclair rhubarbe - Meringue amande
Kumquat confits

90€ / personne
Menu servi par table entiere
Accord mets et vins possible a 45€ / personne
Accord mets et champagne 65€
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