
R E S T A U R A N T

« Bienvenue à notre table. C’est au cœur du terroir Normand 
et en travaillant avec nos artisans locaux, que vous découvrirez notre table, 

responsable et engagée, au travers d’une carte construite 
autour du produit. Je vous souhaite de passer un excellent moment 

parmi nous au cœur du château d’Audrieu. »

“Welcome to our table. It’s in the heart of Normandy’s terroir and working 
with our local producers that you’ll discover our cuisine, 

limiting our carbon footprint, through a menu built around the product.
I hope you enjoy this moment with us in the heart of the Château d’Audrieu.”

SAMUEL GASPAR



En 5 moments gourmands 
Imaginé par le Chef
5 gourmet moments 

Imagined by the Chef 

Maquereau 
Mackerel

Balade Bucolique 
Pastoral stroll

Criée du Jour 
Catch of the day

Magret de Canard 
Duck breast

Citron 
Lemon

115 € hors boissons
115 € excluding drinks

En 4 instants savoureux 
Au gré des inspirations du Chef

4 tasty moments 
According to the Chef ’s inspirations

Maquereau ou Balade Bucolique 
Mackerel or Pastoral stroll 

Saint-Jacques 
Scallops

Magret de Canard 
Duck breast

Dessert café ou citron 
Coffee dessert or Lemon

85 € hors boissons
85 € excluding drinks

*Une option végétarienne peut être proposée sur demande. Prix nets en €uros - Taxes & service compris. 
Nos menus sont servis sur l’ensemble de la table. Nous privilégions des produits issus de Normandie. Toutes nos viandes 

sont d’origine française. Nos menus évoluent au gré de la pêche, des récoltes du jardin et du travail des maraîchers.

*A vegetarian option is available on request. Net prices in Euros - Taxes, service included. 
Our menus are served on the whole table. We prioritize products sourced from Normandy. All our meats are sourced 

from France. Our menus evolve with the catch of the day, garden harvests, and the work of local farmers.

R E S T A U R A N T

A W A K E N I N G  T H E  S E N S E S 

Eveil des sens


